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SCHAUM- und SÜSSWEINE 

 

    Italien Veneto, Prosecco Lampo Brut Treviso DOC, Borgoluce, Susegana  8.00 

   Glera (ehemals Prosecco genannt)    Stahltankgärung und Reifung 

  Helles Weißgold mit anhaltender Perlage. Aromen in der Nase nach Zitrone und frisch  
 geschnittenem Gras. Saftiger Gaumen mit ansprechender Säure, ausgeglichen, wirkt jugendlich  
 und leicht, stimmig bis ins Finale. 

 
 
    Italien Veneto, Spumante rosato Rosariflesso Extra Brut, Borgoluce, Susegana  8.00 

   Chardonnay, Pinot Noir      Stahltankgärung und Reifung 

  Helles Rosa mit feiner Perlage. Zarte Noten von Heidelbeeren, Johannisbeeren, Erdbeeren und  
 weißfleischigen Früchten. Trockener, leicht mineralischer Abgang. 
 
 

    Italien Lombardei, Franciacorta P.R. Brut blanc de blancs DOCG, Monte Rossa 11.00 

   Chardonnay       klassische Flaschengärung 

  Strohgelb, mit weicher Kohlensäure und einer feinen, anhaltenden Perlage. In der Nase frisch und 
 elegant, blumige Noten von Lindenblüten mit Nuancen von Zitrusfrüchten und weissem Pfirsich. 
 Im Gaumen ausgewogen mit angenehmer Struktur, aromatisch mit langanhaltendem Abgang. 
 

 
    Italien Lombardei, Franciacorta Flamingo rosé Brut DOCG, Monte Rossa, Bornate 12.00 

   Chardonnay, Pinot Noir       klassische Flaschengärung 

  Kupfernes Rosa mit feiner, anhaltenden Perlage. In der Nase beerige Noten von Waldbeeren und  
 einem Hauch Veilchen. Ein lebendiger und aromatischer Schaumwein mit fruchtigem und 
 elegantem Abgang und harmonischer Struktur. 
 

    Italien Piemont, Moscato d’Asti Mariasole DOCG, Brema, Incisa Scappatino  8.00 

   Moscato        Stahltankgärung 

  Sehr duftend, der weiße Moscato d'Asti Wein liefert intensive und sehr fruchtige Aromen,  
 manchmal blumig, nahe an frischen Muskattrauben, Orangenblüte. Ein süffiger Trinkgenuss. 
 

    Italien Piemont, Birbet mosto partenziale fermentato, P. Gallino, Canale   8.00 

   Brachetto         teilweise vergoren mit Restsüsse 

  Kirschrot mit Aromen von roten Früchten wie Himbeere, Hagenbutten und Erdbeeren. Ein milder  
 prickelnder Wein mit lieblichem Abgang und erfrischender Säure.  
 
 
 



 
  

 

WEISSWEINE 

 

    HAUSWEIN SELEZIONE ENOTECA PIEMONT    7.50 

  Riesling renano         Stahltank 

   Intensive strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. Ein komplexer, ausgewogener und langlebiger 

Weisssein mit einem frischen, blumigen Bouquet. Aromen von gelbem Pfirsich, grünen Äpfeln, 

Zitrusfrüchten, aromatischen Kräutern, Eukalyptusblüten und einer leichten Petrolnote, die sich 

schon in diesem jungen Alter entwickelt.  

 

    Schweiz SH, Weisse Cuvée Schaffhausen AOC, Lindenhof      7.50 

  Riesling-Sylvaner, SB, Gewürztramminer      Stahltank 

   Eine Assemblage mit Basis Riesling-Sylvaner, etwas Gewürztraminer und einem Hauch Sauvignon 

blanc vereint deren Vorzüge zu einem trinkfreudigen Weisswein. Die leichte Restsüsse von 4-6 g/l 

stammt vom Gewürztraminer welcher ebenfalls die charakteristische Aromatik beisteuert. Mit 

Aromen von exotischen Früchten, wie Mango und Litchi.  

 

    Schweiz, Tre Talenti bianco IGT Svizzera, Tamborini-Mathier-Grisoni   8.00 

  Heida, Merlot bianco, Pinot blanc      Stahltank 

   Herrlich intensiv duftend mit blumigen und fruchtigen Noten von Aprikosen, Mirabellen, und 

Mandelblüten. Ein reichhaltiger, fruchtiger und mineralischer Wein, würzig und ausgewogen, dessen 

Frucht und Frische lange im Gaumen anhält. Im Stahltank ausgebaut. 

 

    Italien, L’Airone IGT Toscana, Guado al Melo Castagneto Carducci   7.50 

  Vermentino         Stahltank 

   Mittelkräftig und von guter Frische, Es präsentiert zunächst aromatische Fruchtnoten (Grapefruit, 

typisches des Vermentino, und tropische Früchte), Dann entwickeln sich Noten von Pfirsichtee  mit 

einer ganz leichten Note von Brotkruste und Gebäck. Er wird sich noch weiterentwickeln, denn ein 

handwerklich hergestellter Wein ist lebendig und verändert sich. 

 

    Italien, Incrocio Manzoni DOC, Borgoluce       7.00   

  Incrocio Manzoni          Stahltank  

   Ein helles gelb mit grünen Reflexen. In der Nase duftend nach Feuerstein, Zitrusfrüchten und 

Blüten von Kamille und Akazie. Im Gaumen mineralisch, trocken mit Noten von exotischen 

Früchten und einem ausgedehnten Abgang. Easy drinking. 

 



 
  

 

 

    Spanien Bierzo, Godello, Losada vinos de la finca      8.00 

   Godello          Stahltank 

  Verführerisches Godello-Bouquet mit einem herrlichen Mix aus reifen Zitrusfrüchten, blumiger 

Frische und mineralischen Anklängen. Dank lebendiger Säure und floralen Noten knackig frisch am 

Gaumen, begeistert dennoch mit tollem Schmelz und mittelkräftigem Körper. Trinkt sich sehr 

harmonisch und macht umgehend Lust auf den nächsten Schluck. Endet erfrischend zartcremig, mit 

wunderbarer Grapefruitnote und mineralischem Touch. 

 

 

ROSÉWEIN 

 

    Italien Piemont, Le Due Rose IGT, Philippo Gallino Canale    7.50 

  Cuvée mit autochthonen Sorten      Stahltank 

   Ein mittelkräftiges Rosé mit duftenden Aromen von Kirschen, roten Beeren und Apfel. Eine 

ausgewogene Struktur, frisch und mineralisch im Abgang. 

 

 

 

ROTWEINE 

 

    HAUSWEIN SELEZIONE ENOTECA PIEMONT    8.00   

  Barbera, Cabernet Sauvignon       Barrique 

   Ein kräftiges, frisches Rubinrot. In der Nase würzig mit Noten von dunklen Beeren, Cassis und 

Brombeeren gepaart mit leichten Röstaromen und Vanille. Im Gaumen noch frisch und jugendlich 

mit einem kräftigen Auftakt und eleganten Gerbstoffen. Ein langanhaltender Wein mit elegantem 

Abgang.      

 

    Schweiz SH, Rote Cuvée Schaffhausen AOC, Lindenhof      7.50 

  Pinot noir - Gamaret        Stahltank 

   Das rote Cuvée ist eine Assemblage aus Pinot Noir und der Walliser Traube Gamaret. Der Gamaret 

stammt vom Gamay ab, der Hauptsorte des südlichen Burgunds und ist unserer Ansicht nach einer 

der wenigen Sorten die sich für den Verschnitt mit Pinot Noir eignen. Seine intensive Farbe, reifes 

Tannin und würzige Aromatik mit Noten von Zeder überzeugen auch Geniesser der kräftigen, 

südländischen Weine. Er eignet sich mit seiner Würze und fruchtsüssen Schmelz. 



 
  

 

    Italien Piemont, Barbaresco Rabaja DOCG, Cascina Luisin Barbaresco   9.00   

  Nebbiolo         Barriqueausbau 

   Ein magischer „Nebbiolo“ aus der wohl besten Lage des Barbaresco. Luisin besitzt eine kleine 

Parzelle von ca. 1 ha und produziert hier einen der feinsten, traditionellsten Weine des Piemonts. 

Nur „Bruno Giacosa“ und „Bruno Rocca“ können da mithalten! Der Wein startet mit rotbeerigen 

Früchten, floralen Eindrücken und der ganz typischen ätherischen Kräuter „Nase“ – aus dem 

bewegten Glas kommen immer neue Aromen hinzu – ein „Nasen-Erlebnis“ !! Am Gaumen fast 

urwüchsig kraftvoll aber nicht ohne Eleganz und Charme – ein Klasssiker! 

 

    Frankreich, La Croix Ducru-Beaucaillou 2019, Cru Classé, St.Julien AC   9.50   

  Cabernet Sauvignon, Merlot, Petite Verdoz     Barriques 

   Im Norden der Stadt Bordeauxbefinden sich die kiesigen, kieshaltigen Böden die dem Winzer vom 

französischen Weingut Château Ducru-Beaucaillou alles bieten, was er braucht, um sein Handwerk 

auszuleben und einen Wein für anspruchsvolle Geniesser herzustellen.  

 

    Italien Toscana, Rute Bolgheri DOC, Guado al Melo      8.00 

   Cabernet Sauvignon, Syrah        Barrique 

  Aromen von roten Früchten, balsamischen Noten, Veilchen, Pfeffer und Myrte. Im Mund ist er 

intensiv, aber frisch, mit einem guten Körper und seidigen Tanninen. Er wird sich noch 

weiterentwickeln, denn ein handwerklich hergestellter Wein ist lebendig und veränderlich. 

 

    Spanien Toro, Gago Toro DO, Telmo Rodriguez      8.50   

  Tempranillo          teils im Barrique 

   Im Glas von undurchdringlichem Rubinrot. In der Nase Johannisbeeren, schwarze Kirschen und 

Cassis. Am Gaumen kompakt, mit viel konzentrierter Frucht. Eine geschmeidige Textur und 

ausgewogene Säure, perfekt integrierte Tannine sowie ein volles, fruchtiges Finale. 

 

 

Konsumationszuschlag auf Flaschenweine                          28.00 

Geniessen Sie die Weine glasweise oder bestellen Sie gleich eine Flasche aus dem 

Weinregal. 

 
 

  Die Weine können Sulfite enthalten. 

 

 



 
  

 

GETRÄNKEKARTE 

 

Drink’s & Apéritivo 

Apérol Spritz, mit oder ohne Alkohol      15cl  9.50 

Prosecco Spritz, wahlweise mit Limoncello oder Clementino   15cl  9.50 

Vermouth rosso di Amarone, Ca Rugate mit Eis  15% Vol. 10cl  9.50 

Gin div. Sorten mit Tonic Mediterranien           ca. 41,4% Vol.   4cl           10.50 

Gespritzter Weiss- oder Roséwein, Süss oder sauer    15cl  8.50  

 

Bier  

Birra Moretti dal 1859 / Offenausschank   4,6% Vol.  25cl  4.50  

30cl  4.90 

50cl  6.90 

Moretti Zero alcohol free beer / Flasche     33cl  5.00 

Moretti Limone / Flasche     1,3% Vol. 33cl  5.00 

Moretti Sale di Mare / Flasche    4,8% Vol. 33cl  5.00 

 

Alkoholische Getränke  

My Grappa Lorenzo Inga, Piemont     42% Vol.   4cl             9.50 

Monkey Shoulder blended Malt Whisky Speyside   40% Vol.          4cl           10.00 

Rum Don Papa, Philipinien      40% Vol.   4cl  9.50 

Shot Limoncello, Mandarino, Caffé, Amaretto, Ratafià        ca. 25% Vol.   4cl  5.00 

 

Kaffee & alkoholfreie Getränke 

Kaffee nature/crème, Giopp Café Luzern       4.70 

Tee, diverse Sorten        25cl  4.70 

Cafi mit Chrüter, Zwetschge, Träsch Burch Sarnen  50% Vol. 25cl  5.50 

 

Mineralwasser Knutwiler mit/ohne Kohlensäure     50cl PET 5.00 

Eistee Red Früchte, Eistee Zero Ingwer / Apfelschorle   50cl PET 5.50 

Gasco Aperitivo bitter, Chinotto, Tonic Water    25cl  5.00 

 

Gazosa Gusto Limone, Mirtillo, Lampone, Arancia amara, Mandarino 35cl  5.50  



 
  

 

Snacks 

 

Portion Sprinzmöckli, Käserei Bucher Kerns    160gr.              9.00 

 

Portion Oliven Bella di Cerignola, De Carlo, Bitritto Apulien  180gr.              8.50 

 

Portion Salsiz, Schmed Metzgerei Brigels     180gr.              9.50 

 

Weinbegleitung für den kleinen Gluscht       16.50 

Wählen Sie Ihren Wunschsalsiz gleich selbst, dazu Sprinzmöckli, Oliven und Grissini  

 

Knoblibrot, ein Klassiker mit viel Pfiff aus dem Hause Baggenstos in Altdorf    9.00 

 

Käsekuchen, ein würziger Leckerbissen aus dem Hause Baggenstos in Altdorf    9.00 

 

Flammkuchen, Panella Frischgebäck AG, Baar               ca. 200gr         12.00 

Original Elsässer mit Speck und Zwiebeln oder mit Gemüse  

    

Hausgemachte Füürtüfeli, Schmed Metzgerei Brigels   150gr.             13.50 

Heisse & pikante Schweinswürstchen serviert mit frisch gebackenem Knusperbrot 

 

Reichhaltige Apéro Platte                68.00 

Rauchschinken, Speck, Salami, Bündnerfleisch von Spiess Davos, Essiggemüse, Sprinz 

Serviert mit frisch gebackenem Knusperbrot, Kern&Sammet Winterthur 

 

 

Brot Extra         100gr.              2.00 

Wir backen frisch auf und brauchen dafür ca. 6 Minuten. Danke für Ihre Geduld. 

 

 

  Lebensmittel können Allergene enthalten. Bei Fragen geben wir Ihnen gerne Auskunft. 


