
 
  

 

 

 

 

ENOTECA E PIU… 

à la carte 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
  

 

SCHAUM- und SÜSSWEINE 

 

    Italien Veneto, Prosecco Lampo Brut Treviso DOC, Borgoluce, Susegana  8.00 

   Glera (ehemals Prosecco genannt)    Stahltankgärung und Reifung 

  Helles Weißgold mit anhaltender Perlage. Aromen in der Nase nach Zitrone und frisch  
 geschnittenem Gras. Saftiger Gaumen mit ansprechender Säure, ausgeglichen, wirkt jugendlich  
 und leicht, stimmig bis ins Finale. 

 
 
    Italien Veneto, Spumante rosato Rosariflesso Extra Brut, Borgoluce, Susegana  8.00 

   Chardonnay, Pinot Noir      Stahltankgärung und Reifung 

  Helles Rosa mit feiner Perlage. Zarte Noten von Heidelbeeren, Johannisbeeren, Erdbeeren und  
 weißfleischigen Früchten. Trockener, leicht mineralischer Abgang. 
 
 

    Italien Lombardei, Franciacorta P.R. Brut blanc de blancs DOCG, Monte Rossa 11.00 

   Chardonnay       klassische Flaschengärung 

  Strohgelb, mit weicher Kohlensäure und einer feinen, anhaltenden Perlage. In der Nase frisch und 
 elegant, blumige Noten von Lindenblüten mit Nuancen von Zitrusfrüchten und weissem Pfirsich. 
 Im Gaumen ausgewogen mit angenehmer Struktur, aromatisch mit langanhaltendem Abgang. 
 

 
    Italien Lombardei, Franciacorta Flamingo rosé Brut DOCG, Monte Rossa, Bornate 12.00 

   Chardonnay, Pinot Noir       klassische Flaschengärung 

  Kupfernes Rosa mit feiner, anhaltenden Perlage. In der Nase beerige Noten von Waldbeeren und  
 einem Hauch Veilchen. Ein lebendiger und aromatischer Schaumwein mit fruchtigem und 
 elegantem Abgang und harmonischer Struktur. 
 

    Italien Piemont, Moscato d’Asti Mariasole DOCG, Brema, Incisa Scappatino  8.00 

   Moscato        Stahltankgärung 

  Sehr duftend, der weiße Moscato d'Asti Wein liefert intensive und sehr fruchtige Aromen,  
 manchmal blumig, nahe an frischen Muskattrauben, Orangenblüte. Ein süffiger Trinkgenuss. 
 

    Italien Piemont, Birbet mosto partenziale fermentato, P. Gallino, Canale   8.00 

   Brachetto         teilweise vergoren mit Restsüsse 

  Kirschrot mit Aromen von roten Früchten wie Himbeere, Hagenbutten und Erdbeeren. Ein milder  
 prickelnder Wein mit lieblichem Abgang und erfrischender Säure.  
 
 
 



 
  

 

WEISSWEINE 

 

    HAUSWEIN SELEZIONE ENOTECA PIEMONT    7.50 

  Riesling renano         Stahltank 

   Intensive strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. Ein komplexer, ausgewogener und langlebiger 

Weisssein mit einem frischen, blumigen Bouquet. Aromen von gelbem Pfirsich, grünen Äpfeln, 

Zitrusfrüchten, aromatischen Kräutern, Eukalyptusblüten und einer leichten Petrolnote, die sich 

schon in diesem jungen Alter entwickelt.  

 

    Schweiz LU, Solaris VDP Suisse, Weinbau Mariazell Sursee     7.50 

  Solaris          Stahltank 

    Exotisch – Vollmundig – Verlockend. Intensive Düfte von Aprikose, Pfirsich und Honig. 

Ausgeprägtes Spiel zwischen Süsse und Säure, mit viel Schmelz und erfrischendem Abgang. 

 

    Schweiz Tessin, Vallombrosa bianco DOC, Tamborini Lamone    7.50 

  Chardonnay, Viognier, Sauvignon blanc      Stahltank 

   Leuchtendes Hellgelb mit lindenblütenfarbenen Reflexen. Intensives Bouquet, frisch, elegant, 

fruchtig und blumig. Reichhaltig, frisch, würzig, lebhaft, harmonisch und langanhaltend. Ein dezent 

aromatischer, leicht würziger Weisswein, der herrlich zum Aperitif und vielen anderen 

Gelegenheiten passt. 

 

    Spanien, Gran Sello blanco DO, Vino de la Tierra Castilla     7.00 

  Macabeo - Verdejo        Stahltank 

   Helles Zitronengelb. Aromen von Grapefruit, Stachelbeeren und Holunderblüten. Am Gaumen 

geht es im gleichen Stil weiter. Frisch und fruchtbetont, viel Zitrusfrucht, Limetten und Grapefruit. 

Der Gran Sello endet fruchtbetont und ausgewogen. Typische Macabeo-Verdejo-Frische, ein 

Apérowein für jede Gelegenheit. 

 

    Italien, Arneis Riserva DOC, Fillipo Gallino Canale      8.00   

  Arneis          Stahltank  

   Ein intensives strohgelb mit grünen Reflexen. In der Nase duftend nach Feuerstein, Zitrusfrüchten 

und Blüten von Kamille und Akazie. Im Gaumen mineralisch, trocken mit Noten von exotischen 

Früchten und einem ausgedehnten Abgang.  

 

 



 
  

 

    Italien Veneto, Lugana classico DOC, Ca’ Lojera, Sirmione    7.50 

  Turbiana          Stahltank 

   Strohgelb, er weist nach der Reifung goldene Schattierungen auf. In der Nase duftend nach 

Zuckermelone, Mandarine und Grapefruit mit einem Hauch von Minze. Im Gaumen ist er fruchtig, 

frisch und mineralisch, mit deutlicher Typizität. 

 

 

 

ROSÉWEIN 

 

    Italien Veneto, Monte della Guardia, Ca’ Lojera Sirmione     7.50 

  Merlot & Cabernet Sauvignon       Stahltank 

   Der Wein trägt seinen Namen vom sonnigen Moränenhügel südlich des Gardasees, wo die Trauben 

an bester Lage angebaut werden. Strahlendes Himbeerrosa. Ein in der Nase einladender Duft nach 

Himbeere, Granatapfel und Orangenzeste. Am Gaumen fruchtbetont und cremig, feine 

Säurestruktur mit fruchtigem Abgang. 

 

 

 

ROTWEINE 

 

    HAUSWEIN SELEZIONE ENOTECA PIEMONT    8.00   

  Barbera, Cabernet Sauvignon       Barrique 

   Ein kräftiges, frisches Rubinrot. In der Nase würzig mit Noten von dunklen Beeren, Cassis und 

Brombeeren gepaart mit leichten Röstaromen und Vanille. Im Gaumen noch frisch und jugendlich 

mit einem kräftigen Auftakt und eleganten Gerbstoffen. Ein langanhaltender Wein mit elegantem 

Abgang.      

 

    Schweiz Tessin, Vallombrosa rosso DOC, Tamborini Lamone    8.00 

  Merlot          Stahltank 

   Der VALLOMBROSA Rosso, Ticino DOC, stammt von einem der bekanntesten Weinberge von 

Tamborini. Dort wurden bereits vor rund 100 Jahren die ersten Merlot Rebstöcke gepflanzt und 

damit der Grundstein für den modernen Rebbau im Tessin gelegt. Ein eleganter, vollmundiger, 

typischer Tessiner Merlot den man sofort geniessen kann. 

 



 
  

 

    Italien Veneto, Gemei IGT, Ottella Pesciera del Garda     7.50   

  Corvina, Merlot, Cabernet Sauvignon      Bottich 

   Die Farbe zeigt eine schöne Konzentration zwischen Rubin-und Granatrot. In der Nase ein 

verführerisches Bukett mit fruchtigen Noten von reifen roten Beeren. Einnehmend und samtig im 

Mund, mit zartem Gefüge und raffiniertem Tannin. 

 

 

    Spanien Toro, Amaya DOP, Bodegas Rodriguez Sanzo     8.00   

  Tempranillo         Barriqueausbau 

   Ein dunkles Rubingranat funkelt aus dem Glas und in der Nase ein Schwall von reifen 

Heidelbeeren, schwarzen Kirschen, süssen Tabaknoten und einem Touch Vanille verzaubert die 

Sinne. Am Gaumen die pure Eleganz, saftig und mit vibrierender Frische unterlegt. Die Tannine 

sind von herrlicher Feinheit, was dem Wein seinen genüsslich cremigen Trinkfluss verleiht. Die 

Barriquenoten sind perfekt eingewoben, wiederum ein Hauch Vanille, ein Korb voller Waldbeeren, 

dazu Tabaknoten und schöne Mineralität.  

 

    Argentinien, Artista Edición Limitada, Alonso Guerrero Mendoza    8.50 

   Malbec – Petit Verdot        Barrique 

  Tiefes Rot mit subtilen dunklen Untertönen. In der Nase duftend nach schwarzen Früchten, 

insbesondere Blaubeeren und würzig-aromatische Noten. Am Gaumen rassig-würzig und 

ausgewogen, mit gut ausgereiften Gerbstoffen. Eleganter und sehr anhaltender Abgang. 

 

    Österreich Burgenland, Cabernet franc Nestor, Nestor Neukamp & Stadler  8.50   

  Cabernet franc         Barriques  

   Dunkles Rubin. In der Nase Heidel- und dunkle Beeren, Kräuterwürze, Anklang von Eukalyptus 

und Tabak. Im Gaumen dunkle Früchte, nussiges Holz, feines Tannin und Bitterschokolade im 

Hintergrund. Viel Kraft und Wärme.  

 

 

Konsumationszuschlag auf Flaschenweine                          28.00 

Geniessen Sie die Weine glasweise oder bestellen Sie gleich eine Flasche aus dem 

Weinregal. 

 
 

  Die Weine können Sulfite enthalten. 

 

 



 
  

 

GETRÄNKEKARTE 

 

Drink’s & Apéritivo 

Apérol Spritz, mit oder ohne Alkohol      15cl  9.50 

Prosecco Spritz, wahlweise mit Limoncello oder Clementino   15cl  9.50 

Vermouth rosso di Amarone, Ca Rugate mit Eis  15% Vol. 10cl  9.50 

Gin div. Sorten mit Tonic Mediterranien           ca. 41,4% Vol.   4cl           10.50 

Gespritzter Weiss- oder Roséwein, Süss oder sauer    15cl  8.50  

 

Bier  

Birra Moretti dal 1859 / Offenausschank   4,6% Vol.  25cl  4.50  

30cl  4.90 

50cl  6.90 

Moretti Zero alcohol free beer / Flasche     33cl  5.00 

Moretti Limone / Flasche     1,3% Vol. 33cl  5.00 

Moretti Sale di Mare / Flasche    4,8% Vol. 33cl  5.00 

 

Alkoholische Getränke  

My Grappa Lorenzo Inga, Piemont     42% Vol.   4cl             9.50 

Monkey Shoulder blended Malt Whisky Speyside   40% Vol.          4cl           10.00 

Rum Don Papa, Philipinien      40% Vol.   4cl  9.50 

Shot Limoncello, Mandarino, Caffé, Amaretto, Ratafià        ca. 25% Vol.   4cl  5.00 

 

Kaffee & alkoholfreie Getränke 

Kaffee nature/crème, Giopp Café Luzern       4.70 

Tee, diverse Sorten        25cl  4.70 

Cafi mit Chrüter, Zwetschge, Träsch Burch Sarnen  50% Vol. 25cl  5.50 

 

Mineralwasser Knutwiler mit/ohne Kohlensäure     50cl PET 5.00 

Eistee Red Früchte, Eistee Zero Ingwer / Apfelschorle   50cl PET 5.50 

Gasco Aperitivo bitter, Chinotto, Tonic Water    25cl  5.00 

 

Gazosa Gusto Limone, Mirtillo, Lampone, Arancia amara, Mandarino 35cl  5.50  



 
  

 

Snacks 

 

Portion Sprinzmöckli, Käserei Bucher Kerns    160gr.              9.00 

 

Portion Oliven Bella di Cerignola, De Carlo, Bitritto Apulien  180gr.              8.50 

 

Portion Salsiz, Schmed Metzgerei Brigels     180gr.              9.50 

 

Weinbegleitung für den kleinen Gluscht       16.50 

Wählen Sie Ihren Wunschsalsiz gleich selbst, dazu Sprinzmöckli, Oliven und Grissini  

 

Knoblibrot, ein Klassiker mit viel Pfiff aus dem Hause Baggenstos in Altdorf    9.00 

 

Käsekuchen, ein würziger Leckerbissen aus dem Hause Baggenstos in Altdorf    9.00 

 

Flammkuchen, Panella Frischgebäck AG, Baar               ca. 200gr         12.00 

Original Elsässer mit Speck und Zwiebeln oder mit Gemüse  

    

Hausgemachte Füürtüfeli, Schmed Metzgerei Brigels   150gr.             13.50 

Heisse & pikante Schweinswürstchen serviert mit frisch gebackenem Knusperbrot 

 

Reichhaltige Apéro Platte                68.00 

Rauchschinken, Speck, Salami, Bündnerfleisch von Spiess Davos, Essiggemüse, Sprinz 

Serviert mit frisch gebackenem Knusperbrot, Kern&Sammet Winterthur 

 

 

Brot Extra         100gr.              2.00 

Wir backen frisch auf und brauchen dafür ca. 6 Minuten. Danke für Ihre Geduld. 

 

 

  Lebensmittel können Allergene enthalten. Bei Fragen geben wir Ihnen gerne Auskunft. 


